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1. Eurogerm en bref
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Lancement de Alliance avec le

Acquisition aux

Qualitec 'F"rlse. de Groupe Nisshin ~ Lancement de Etats-Unis de
P Nutrition participation dans Seifun Tartin’Art PROBLEND
Creation IDS Solutions INGREDIENTS
d’Eurogerm par Lancementde Création de Création Création Conditionnement Lancement Obtention de la
Jean-Philippe Qualitec et I'Institut d’Eurogerm d’Eurogerm et Gustalis d’Eurogerm certification Anniversaire
Girard d’Evalsens Arpéges Mexico Andina (Pérou) Solutions Saveur USA FSSC 22000 des 25 ANS
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Invention de Création Création Création Introduction sur Lancement Prise de Ouverture du
Chronotec d’Eurogerm d’Eurogerm d’Eurogerm Alternext Paris d’Eurogerm participation premier
Algérie Sénégal Espana de Euronext Brésil et majoritaire dans TARTIN'ART a
- d’Eurogerm IDS Solutions Dijon
Acquisition du Maroc Conditionnement
Groupe LEAG Création
en Espagne d’Eurogerm

South Africa
Pty Ltd , joint-
venture avec
Seabord
Corporation

Acquisition
de
Processus
Alimentos
Industria

Ouverture de
Tartin’Art
Paris

Fermeture
d’Eurogerm
Shanghai



Obtention du label
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Obtention de la certification 4 K Adhésion au :
1998 . 2011 N T : : .

pour une gamme de produits Bio N N4 pacte mondial des Nations-Unies

WE SUPPORT

Troohées INPI Trophée de I décernés — Obtention de la certification
2000 P par I Trophée Export 2012  "Ceriification 22000 (Food Safety System
DE L'INNOVATION ~ > e
«Challenge Bourgogne» Certification)

RESPUNSABLES - : LancebrlnenéI de Iatl démart_:he
\ Mise en place d’un dispositif de « Responsables de notre avenir »
\\‘\\X\\k par codes barres 2014 [l NOTRE AVENI Obtention de la certification

pour une gamme de produits
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Société Renouvellement des certifications
2005 « 2015
Innovante» (les Echos) et

Obtention de la certification

2006 (Saint-Apollinaire)




21 La mission d’'Eurogerm
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Concevoir, produire et commercialiser des
correcteurs de meunerie, ameliorants de panification,
ingrédients techniques, avant-produits de boulangerie

| patisserie / traiteur

* Pour plus de régularité, de qualité
et mieux valoriser les produits de la filiere blé — farine
— pain

 Un seul objectif :

Aider nos clients a travers notre offre
produits / services a développer des produits sources
de plaisir et de satisfaction pour le consommateur



e‘% Un savoir-faire : I'ingrédient
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3 familles principales pour des actions ciblées

* Ingréedients fonctionnels
Enzymes, gluten, acide ascorbique, ...

— Améliorer la performance des farines, des pates et des produits finis )
as il
e Ingrédients sensoriels @ :
Farines de céréales torréfiées, levains, malts, flocons, graines, ...
— Optimiser le golt et la couleur
— Personnaliser la texture et I'aspect visuel
* Ingredients nutritionnels
Fibres, germe de blé, protéines, vitamines, minéraux, ...

— Developper des produits avec allegations nutritionnelles (riches en,
source de, ...)




=4 Une offre compléte

Innovation Diagnostic
Formation 4
Co-développement
Analyse

Assistance e V]
technique VJ
EURCGERM
Formulation
Commercialisation
Production

Controle

Tests de panifications, profils sensoriels / nutritionnels

Analyses physico-chimiques et sensorielles, analyses
de 'équilibre nutritionnel

Sourcing, conception et assemblage des ingrédients
avec une base de données de plus de 2000
formulations

Production a fagon, lignes dédiées, ligne petit
conditionnement...

Controles produits, matiéres premiéres, produits finis,
qualité et sécurité alimentaire

Meunerie / Boulangerie / Ingrédients : Europe / Grand
Export

Intervention d’experts sur sites, accompagnement de
la démarche industrielle, mise des produits sur ligne

Péle de formation et de développement, a vocation
scientifique et pédagogique

Sourcing  matiéres  premieres,  développement
nouveaux ingrédients techniques / nouveaux process /
nouveaux produits, démarche nutritionnelle

Du diagnostic a l'innovation, Eurogerm accompagne
ses clients dans chacune de leurs evolutions




2L Expertises complémentaires

€URCGERM

CREALIM ol

Spécialiste des avant-produits de Boulangerie-Patisserie :
feuilletage, creme patissiere, pates jaunes, génoise...

Un véritable savoir-faire dans la formulation a fag  on

IDS Solutions Conditionnement

Spécialisée dans les conditionnements a facon de produits
alimentaires (du 0,2g au 1kg)

Une expérience de plus de 25 ans dans le domaine
de 'ensachage de produits en poudre, en granulé ou
liquides




QQ Le Groupe

Siege social
avec les sites
de
production
en France

2007 2009 2009 2010 2013 2014
Filiales “ isiti

Production et
commercialisation

ooes CEREMNE (Vimlin, fad] T G

Centre de Recherche USTALIS SOLUTIONS SAVEUR

SOLUTIONS
CONDITIONNEMENT
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2. Faits marquants du semestre
et post-cloture



3T, Presentation des innovations d’Eurogerm
yaat lors du salon Europain

Europain
- a lieu tous les de.u?< ans a Paris y|llep|nte M LE SALON MONDIAL
- plus de 63 000 visiteurs professionnels en 2016 (S0 2{e ]2\ | B DE LA BOULANGERIE

T g 1ol PATISSERIE GLACERIE
CHOCOLATERIE & CONFISERIE

5 > 9 FEVRIER 2016 PARIS-NORD VILLEPINTE - FRANCE

« Eurogerm a présenté des solutions adaptées etinnova  ntes sur son stand, centrées
autour de 3 themes :
— les pains,
— les salés,
— les sucrés.

} Faire connaitre le savoir-faire du Groupe aupres de professionnels

12



C?:M Extension du site de Quetigny

— Agrandissement de la surface avec la liaison de deux batiments,

afin de continuer d’améliorer la sécurité alimentaire des
installations

— Creation de nouveaux outils de production
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QQM Organisation des JEEP 2016

INGREDIENTS & SOLUTIONS

- Journées d'Echange Et de Progres qui rassemblent chaque année au siege du
groupe les filiales et les équipes commerciales d'Eurogerm.

- Edition consacrée a des sessions de formation, benchmarking, forums
innovations et nouveautés produits.

} Une occasion de se former et de partager
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€5 Participation au salon international de la
i boulangerie (IBIE)

IBIE

- a Las Vegas du 8 au 11 octobre 2016
- plus de 800 fabricants et fournisseurs seront présents

wsiBIE

INTERNATIONAL BAKING
INDUSTRY EXPOSITION

— Présentation des expertises du Groupe

— Le salon va permettre au Groupe de renforcer sa position, notamment face a ses
concurrents americains

Renforcement de la présence sur le marché cle
de 'Amérique du Nord
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'3 Participation au SIAL du 16 au 20 octobre
€URCGERM 2016

SEAL

INSPIRE FOOD BUSINESS

SIAL TR R
Salon International de I’Alimentation a Paris Villepinte a‘
R
LOOK DEEPER

Le rendez-vous mondial de
I'innovation alimentaire

— 7 000 entreprises de plus de 100 pays présenteront leurs produits aux
professionnels de la distribution et de la restauration

— Une opportunité pour le Groupe de présenter son expertise et ses produits

} Mise en avant des expertises du Groupe
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3. Eléments financiers



Q‘?M Progression du CA

«  Chiffre d’affaires en progression de +9,3% a 46,2 M€ au 30 juin 2016

En M€

2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

mFrance ®&Export
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Répartition du CA

Répartition du chiffre d’affaires au 30 juin 2016 p  ar type d’activité

u Améliorants de panification
 Correcteurs de meunerie

® Ingrédients, concepts et avants-produits
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 Progression de 'EBITDA qui ressort a 4,8 M€ au 30 juin 2016, en croissance de +18,5%, contre
4,1 M€ au 30 juin 2015

En M€

20
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Compte de résultat simplifie

e e

Compte de résultat consolidé* simplifié au 30 juin 2016
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30/06/2016 30/06/2015
En millions d'euros 6 mois 6 mois Variation
S1 2016 S1 2015

Chiffre d'affaires 46,2 42,2 +9,3%

EBITDA** 4,8 4,1 +18,5%
En % du CA 10,4% 9,6%

Résultat d’exploitation 3,7 3,1 +19,4%
En % du CA 8,1% 7,4%

Résultat courant 3,6 3,3 +10,2%
En % du CA 7,8% 7,8%

Résultat net part du Groupe 2,1 1,7 +22,3%
En % du CA 4,5% 4,0%

* Examen limité par les Commissaires aux Comptes effectué
** EBITDA = résultat d’exploitation avant amortissements
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e‘% Maintien de la solidité financiere

Capitaux propres : 38,7 M€ au 30 juin 2016

Trésorerie : 8,5 M€ au 30 juin 2016

| 9,0 ) 57 ’

Actif Passif

Capitaux Propres
Immobilisatioons

A

Part du Groupe

v

BFR

v

Intéréts minoritaires

A

Trésoreriea

v

A

Provisions
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Q‘?M EUROGERM et la Bourse =
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19,0€
Données de marché 18,0 € .
*  Volume moyen : 404 titres par jour 17.0€ A M i
e Prix: 18,31 € 16.0€

*  Plus haut: 18,31 € (03/10/16) 150 L w A

* Plusbas: 14,00 € (24/08/15)

- Mkt Cap: 80 M€ 1o

«  Nombre d’actions : 4 295 521 130€

* ISIN: FR0010452474 12,0€

. . . . janv.-14 avr.-14 juil.-14 oct.-14 janv.-15 avr.-15 juil.-15 oct.-15 janv.-16 avr.-16 juil.-16 oct.-16
Données au 03 octobre 2016 depuis le 1°" janvier 2014

Agenda financier

 Reésultats annuels 2016 31 mars 2017

¢ Assemblée générale 14 juin 2017

. Résultats semestriels 2017 10 octobre 2017
Contacts

EUROGERM : Jean-Philippe Girard — PDG
Tél: 0380730 777

NewCap : Communication Financiéere et Relations Investisseurs
Tél: 0144 7194 99
Email : eurogerm@newcap.eu



3T) Actionnariat
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Répartition du Capital au 30 juin 2016

MOBAGO (ACG)
62,86%

M NISSHIN SEIFUN
14,77%

H Public
11,94%

M CM-CIC
8,40%

M VADRILETTE (Benoit Huvet)
1,20%

M Salariés
0,83%
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Merci de votre conflance



